Speiseplan
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KW 20 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
13.05.2024 14.05.2024 15.05.2024 16.05.2024 17.05.2024
Menii 1 Pasta Bolognese mit Grana Cordon bleu (P.ute) mit Chicklc.encurry mit . Saftgfxlasch -vom . Gebackener Seehecht mit
. Padano(1a,7,9) Kartoffelgratin und Wokgemiise, Kokosmilch Odenwalder Rind mit Remoulade und
klassisch r RahmsoRBe(1a,3,7,9,F) und Basmatireis (9,11) Knépfle(1a,3,7,9) Salzkartoffeln(1a,3,4,7)
Feta-Quinoa-Paddy mit . . . Spinat-Hafer-Bratling mit
.. -Ch | k |
Menu 2 Tomatenbulgur und Spmat.c. amplgnoniasagne ] GerrTm node Schupfnudel-Gemiisepfanne Sweet Chilimayo und
] mit jungem Gauda mit VanillesoBe und e - ..
vegetarisch Kichererbsen-Sesam- iiberbacken(1a,3,7) Zwetschgenroster (1a,7,M) mit Hittenkasedip(1a,3,7) SiiBkartoffelstampf
Dip(1a,3,11) a & o (13,1f,3,7)
Pasta Taglich wechselndes Pastagericht
Salat Taglich frischer Beilagensalat
* Anderungen vorbehalten*
Allergene: Zusatzstoffe:

1 Glutenhaltiges Getreide:

a) Weizen b) Roggen c) Dinkel
d) Gerste e) Hafer

f) Tritcale

2 Krebstiere und Krebserzeugnisse, 3 Eier und -erzeugnisse,

4 Fisch und -erzeugnisse, 5 Erdniisse und -erzeugnisse,

6 Soja und -erzeugnisse, 7 Milch und -erzeugnisse,

9 Sellerie und -erzeugnisse, 10 Senf und-erzeugnisse,

11 Sesamsamen und -erzeugnisse, 12 Schwefeldioxid + Sulphite
13 Lupine und -erzeugnisse, 14 Weichtiere: Muscheln, Calamari

8 Schalenfriichte:

a) Mandeln, b) Haselnisse

c) Walnisse d) Cashewniisse

e) Pecannisse f) Paranisse

g) Pistazien h) MacadamianUsse
und Nusserzeugnisse

A mit Farbstoff, B mit Geschmacksverstarker, C geschwefelt,
D chininhaltig, E mit Konservierungsstoffen, F mit Phosphat,
G mit StUBungsmittel, H gewachst, | mit Antioxidationsmittel,
J geschwarzt, K coffeinhaltig, L genetisch verandert,

M Fruchtsaft / Fruchtnektar

- Anderungen vorbehalten -




