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KW45 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
04.11.2024 05.11.2024 06.11.2024 07.11.2024 08.11.2024
"Alpen" -Frikadelle, . - " . . .
. ] pen” - ?, ele Provencalisches Marinierte Hahnchenbrust Pasta Bolognese paniertes Fischfilet mit
Menu 1 Zillertaler BergkisesoRe, , . . . o
. Kartoffelzerstel Hahnchengeschnetzeltes, mit Couscous und mit Grana Padanokase Honig-Dillmayo und
klassisch ) & italienische Pasta (1a) Krauterdip (1a,7) (Rind,1a,7) Kartoffeln (1a,3,4,7)
(Rind,13,3,7)
Rahmsuppe vom . . —_— T
Menii 2 Hokkaidokiirbis, gebackene Apfelringe mit SuBk?rtoffeI-Cur.r'y mit roten Kurbl.s-!.asagr.le, Torte!llnl |11|t Rlc?tta-
. . . Linsen, Gemiise und gratiniert mit Spinatfiillung in
vegetarisch Kiirbiskernbrétchen VanillesoRe (1a,3,7) . .
Basmatireis Emmentalerkase (1a,7) Tomatenrahm (1a3,3,7)
(1a,1b,1e,1f,7)
Pasta Taglich wechselndes Pastagericht
Salat Taglich frischer Beilagensalat

Allergene:

* Anderungen vorbehalten*

Zusatzstoffe:

1 Glutenhaltiges Getreide:

a) Weizen b) Roggen c) Dinkel
d) Gerste e) Hafer

f) Tritcale

2 Krebstiere und Krebserzeugnisse, 3 Eier und -erzeugnisse,

4 Fisch und -erzeugnisse, 5 Erdniisse und -erzeugnisse,

6 Soja und -erzeugnisse, 7 Milch und -erzeugnisse,

9 Sellerie und -erzeugnisse, 10 Senf und-erzeugnisse,

11 Sesamsamen und -erzeugnisse, 12 Schwefeldioxid + Sulphite
13 Lupine und -erzeugnisse, 14 Weichtiere: Muscheln, Calamari

8 Schalenfriichte:

a) Mandeln, b) Haselnisse

c) Walnisse d) Cashewniisse

e) Pecannisse f) Paranisse

g) Pistazien h) MacadamianUsse
und Nusserzeugnisse

M Fruchtsaft / Fruchtnektar

A mit Farbstoff, B mit Geschmacksverstarker, C geschwefelt,
D chininhaltig, E mit Konservierungsstoffen, F mit Phosphat,
G mit StUBungsmittel, H gewachst, | mit Antioxidationsmittel,
J geschwarzt, K coffeinhaltig, L genetisch verandert,

- Anderungen vorbehalten -




