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KW04 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
20.01.2025 21.01.2025 22.01.2025 23.01.2025 24.01.2025
Schnitzel vom Hiithnchen, Cevancici vom Rind Rotbarsch, Currywurst (Gefligel) mit Hihncheneeschnetzeltes in
Meni 1 nach Zuricher Art, P . ! SoRe mit Créme fraiche und | hausgemachter Currysof3e &
. . ] n Langkornreis und .. i Mascarpone-TomatensoRe,
klassisch in Champigonrahm, Spdtzle Ajvar-Joghurtdip(1a,3,7) Dijonsenf, Salzkartoffeln und Steakhouse fries Butternudeln (1a,3,7)
(1a,3,7) Jvar-loghurtcipita,=, (1a,3,4,7,10) (F,G,M,N) >
Mienudel-Pfanne mit Ei, Kasespatzle mit Kaiserschmarrn mit
Menui 2 Chili sin Carne (Vegan) Wokgemiise, gerdstetem Rostzwiebeln und Pilzmaultaschen in Krauter- Vanillesof3e und
vegetarisch dazu Reis (6,9) Sesam umd TeriyakisoBe | Schnittlauch abgeschmeckt SahnesoRe (1a,3,7) Apfelkompott
(1a,3,6,11,M) (1a,3,7) (1a,3,7,M,Zimt)
Pasta Taglich wechselndes Pastagericht
Salat Taglich frischer Beilagensalat
* Anderungen vorbehalten*
Allergene: Zusatzstoffe:

1 Glutenhaltiges Getreide:

a) Weizen b) Roggen c) Dinkel
d) Gerste e) Hafer

f) Tritcale

2 Krebstiere und Krebserzeugnisse, 3 Eier und -erzeugnisse,

4 Fisch und -erzeugnisse, 5 Erdniisse und -erzeugnisse,

6 Soja und -erzeugnisse, 7 Milch und -erzeugnisse,

9 Sellerie und -erzeugnisse, 10 Senf und-erzeugnisse,

11 Sesamsamen und -erzeugnisse, 12 Schwefeldioxid + Sulphite

13 Lupine und -erzeugnisse, 14 Weichtiere: Muscheln, Calamari

8 Schalenfriichte:

a) Mandeln, b) Haselnisse

c) Walnisse d) Cashewniisse

e) Pecannisse f) Paranisse

g) Pistazien h) MacadamianUsse
und Nusserzeugnisse

A mit Farbstoff, B mit Geschmacksverstarker, C geschwefelt,
D chininhaltig, E mit Konservierungsstoffen, F mit Phosphat,
G mit StUBungsmittel, H gewachst, | mit Antioxidationsmittel,
J geschwarzt, K coffeinhaltig, L genetisch verandert,

M Fruchtsaft / Fruchtnektar

- Anderungen vorbehalten -




