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KW25 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
15.06.2026 16.06.2026 17.06.2026 18.06.2026 19.06.2026
Kottbullar Steak von der anierter Kabeliau mit Chicken Garam Masala
Menii 1 (Gefliigelhackballchen), Hahnchenstreifen in Hahnchenbrust, mit p J in pikanter Tomaten-
) . . griiner SoRe und Kartoffeln
klassisch PreiselbeerrahmsoRe und RahmsoRe, Spatzle (7) fruchtiger CurrysoRe (12,3,4,7) JohurtsoRe,
Nudeln (1a,3,7,9) und Reis (7) e Basmatireis (7,9)
Maultasch it
Menii 2 Gemiise-Kottbullar mit Kokos-Curry mit Mango, Gnocchi mit SiiRer Reis-Auflauf mit G::\ﬁass:fﬁTlTnTl
. Krauterschmand und SiiBkartoffeln und Zucchini-Tomatenrago(t Pfirsichkompott in Ricotta Karottefso Re
Vegeta"SCh Kartoffeln (1a,3,7) Zitronengras, Duftreis (3,7) P
(1a’3’7’9)
Pasta Taglich wechselndes Pastagericht
Salat Taglich frischer Beilagensalat

Allergene:

* Anderungen vorbehalten*

Zusatzstoffe:

1 Glutenhaltiges Getreide:

a) Weizen b) Roggen c) Dinkel
d) Gerste e) Hafer

f) Tritcale

2 Krebstiere und Krebserzeugnisse, 3 Eier und -erzeugnisse,

4 Fisch und -erzeugnisse, 5 Erdnisse und -erzeugnisse,

6 Soja und -erzeugnisse, 7 Milch und -erzeugnisse,

9 Sellerie und -erzeugnisse, 10 Senf und-erzeugnisse,

11 Sesamsamen und -erzeugnisse, 12 Schwefeldioxid + Sulphite
13 Lupine und -erzeugnisse, 14 Weichtiere: Muscheln, Calamari

8 Schalenfriichte:

a) Mandeln, b) Haselnusse

c) Walnusse d) Cashewniisse

e) Pecannusse f) Paranisse

g) Pistazien h) Macadamianisse
und Nusserzeugnisse

M Fruchtsaft / Fruchtnektar

A mit Farbstoff, B mit Geschmacksverstarker, C geschwefelt,
D chininhaltig, E mit Konservierungsstoffen, F mit Phosphat,
G mit SUBungsmittel, H gewachst, | mit Antioxidationsmittel,
J geschwarzt, K coffeinhaltig, L genetisch verandert,

- Anderungen vorbehalten -
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